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B R U S C H E T T A  A U X  T O M A T E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5  C H F

B R U S C H E T T A  A U  S A U M O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 7  C H F

M I N E S T R O N E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 4  C H F

R A V I O L I S  M A I S O N  À  L ' A I L  D E S  O U R S  . . . . . . . . . . . .

Tomates mûres, finement disposées avec des morceaux de pain grillés

3 0  C H F

S O U P E  À  L ' O I G N O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Farcis délicatement, sautés dans du beurre chaud et accompagnés du meilleur
parmesan

1 3  C H F

F E T A  T I È D E  A U X  F I G U E S  E T  A U  M I E L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5  C H F

E
n
tr
ée

P E T I T E  A S S I E T T E  V A L A I S A N N E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    

A S S I E T T E  V A L A I S A N N E  G R A N D E  . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

S A L A D E  P A N Z A N E L L A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .     

Fraîchement préparé avec du lard croustillant, des radis tendres, des tomates
mûries au soleil, des amandes grillées, des raisins secs sucrés et des graines de lin
dorées.

S A L A D E  O L Y M P I Q U E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
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2 0  C H F

3 0  C H F

1 5  C H F

1 5  C H F
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O L Y M P I A B U R G E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 0  C H F

L E  B U R G E R  D E  F A B I A N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 8  C H F

T - B O N E  ( 2  P E R S O N N E S )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Bœuf juteux, bacon croustillant, fromage épicé, oignons dorés et croustillants
et notre sauce maison relevée

Le meilleur des deux mondes sur un seul os : un filet tendre et une entrecôte
juteuse réunis dans un morceau de bœuf imposant, grillé à feu vif et plein de saveur

C H I C K E N  B U R G E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 0  C H F

Vi
an

de

B U R G E R  V É G É T A R I E N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    

C Ô T E S  L E V É E S  B B Q  A U  M I E L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

O N G L E T  D E  B Œ U F  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      

Tous les burgers sont servis avec une salade olympique et des frites croustillantes.

P O Ê L É E  A U X  H E R B E S  D E  H A N S I  . . . . . . . . . . . . . . . . . .     

Flambé au cognac + 5  C H F

Bœuf, bacon croustillant, cornichons, échalotes marinées, sauce barbecue et
sauce cocktail, le tout agrémenté d'une fondue au fromage épicée

 Garnie généreusement d'oignons, de tomates, de courgettes, d'aubergines et d'un
chutney épicé au curry et à la mangue

Pommes de terre savoureuses, courgettes tendres, maïs sucré, chou blanc doux et
petits morceaux de pomme délicats

300 g de côtes levées cuites à point, nappées de notre sauce barbecue au miel
maison

Ce morceau de filet de 250 g, délicatement maturé, séduit par son arôme intense de
bœuf, sa chair juteuse et son savoir-faire artisanal authentique à la grillade

Steak de bœuf tranché avec beurre aux herbes de Hansi

Tous les plats de viande sont servis avec une salade olympique et des frites croustillantes

2 0  C H F

3 2  C H F

4 3  C H F

4 8  C H F

1 1 2  C H F



L É G U M E S  1 5 0 G R .   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 0  C H F

P O U L E T  Z A . 1 8 0  G R .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S T E A K  D E  P O R C  2 5 0 G R .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

D
es
se
rt

E N T R E C Ô T E  D E  B O E U F  2 0 0 G R .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

Accompagnements :
Salade olympique, frites, riz au poireau 
Sauces : 
BBQ, Chimichurri, sauce du chef

P I Q U E  O L Y M P I Q U E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    
fruits délicatement grillés sur brochette, servis avec un duo de glace fine

Flambés avec du Vielle Poire
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+ 7  C H F

E N T R E C Ô T E  D E  B O E U F  3 0 0 G R .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

2 9  C H F

3 2  C H F

4 4  C H F

4 9  C H F

1 8  C H F


