% BRUSCHETTA AUX TOMATES ............ccoouviiaii.. 15 CHF
i BRUSCHETTA AU SAUMON ......................... 17 CHF
‘5\&\@ FETA TIEDE AUX FIGUES ET AU MIEL .................. 15 CHF
XV PETITE ASSIETTE VALAISANNE .................... 20 CHF

\f\‘ ASSIETTE VALAISANNE GRANDE .................. 30 CHF
()s SALADE PANZANELLA ... .. . 15 CHF

Tomates mares, finement disposées avec des morceaux de pain grillés

SALADE OLYMPIQUE ... ... ... . .. i 15 CHF

Fraichement préparé avec du lard croustillant, des radis tendres, des tomates
mdaries au soleil, des amandes grillées, des raisins secs sucrés et des graines de lin
dorées.

RAVIOLIS MAISON A L'AIL DES OURS ............ 30 CHF

parmesan

%
3 Farcis délicatement, sautés dans du beurre chaud et accompagnés du meilleur

N
\Q MINESTRONE ... . . e 14 CHF

N

\’i\ SOUPE A L'OIGNON oo 13 CHF
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OLYMPIABURGER ... ... . .. . 30 CHF

Boeuf juteux, bacon croustillant, fromage épicé, oignons dorés et croustillants
et notre sauce maison relevée

Flambé au cognac +5 CHF

LE BURGER DE FABIAN ... ... ... ... ... ... .... 38 CHF

Boeuf, bacon croustillant, cornichons, échalotes marinées, sauce barbecue et

% sauce cocktail, le tout agrémenté d'une fondue au fromage épicée

CHICKEN BURGER ..... ... ... .. .. 30 CHF

Garnie généreusement d'oignons, de tomates, de courgettes, d'aubergines et d'un
chutney épicé au curry et a la mangue

BURGER VEGETARIEN ..., 20 CHF

Pommes de terre savoureuses, courgettes tendres, mais sucré, chou blanc doux et
petits morceaux de pomme délicats

Tous les burgers sont servis avec une salade olympique et des frites croustillantes.

..................................................................................................................................................................

COTES LEVEES BBQ AU MIEL ..................... 32 CHF
Q 300 g de cotes levées cuites a point, nappées de notre sauce barbecue au miel
X maison
} ONGLET DE BCEUF ... ... ... . i 43 CHF
& Ce morceau de filet de 250 g, délicatement maturé, séduit par son aréme intense de

,Q boeuf, sa chair juteuse et son savoir-faire artisanal authentique a la grillade
l POELEE AUX HERBES DE HANSI 48 CHEF

Steak de beeuf tranché avec beurre aux herbes de Hansi

T-BONE (2 PERSONNES) ........ ... .. ... ... ....... 112 CHF

Le meilleur des deux mondes sur un seul os : un filet tendre et une entrecéte
juteuse réunis dans un morceau de beeuf imposant, grillé a feu vif et plein de saveur

Tous les plats de viande sont servis avec une salade olympique et des frites croustillantes
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LEGUMES 150GR. ... .. 20 CHF

POULET ZA.180 GR. ... ... ... . i 29 CHF

STEAK DE PORC 250GR. .......... ... ... ... 32 CHF

g
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Q) ENTRECOTE DE BOEUF 200GR. ................... 44 CHF
¥
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Q

ENTRECOTE DE BOEUF 300GR. ................... 49 CHF

Accompagnements :

Salade olympique, frites, riz au poireau
Sauces :

BBQ, Chimichurri, sauce du chef

PIQUE OLYMPIQUE ...... ... .. .. . . . 18 CHF

fruits délicatement grillés sur brochette, servis avec un duo de glace fine

)
8: Flambés avec du Vielle Poire +7 CHF
)
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